EP3 – Maquette de présentation des sujets aux candidats

	CAP Agent polyvalent de restauration
	Évaluation de EP3

en centre de formation

	Etablissement :


	Date :

	Candidat
	Nom : ……………………………………………………
Prénom : ………………………………………………..
	Note obtenue :

/20


Description de la situation professionnelle :

Vous disposez de 2 heures pour :

1. Assurer l’entretien d’un appareil ou équipement :  …

2. Assurer l’entretien d’une surface : ……
et effectuer un contrôle visuel de votre travail puis compléter la fiche de contrôle ci-après :

	FICHE DE CONTROLE VISUEL

	Critères
	Conforme
	Non conforme

	Absence de poussières, de traces, de résidus
	
	

	Absence de traces de produits 
	
	

	Absence de traces d’eau 
	
	

	Absence de traces de passage de matériel de séchage 
	
	

	Brillance 
	
	

	Propreté de l’environnement 
	
	

	Émise le : 
	Par : 


	Non respect des règles d’hygiène liées à l’activité (tenue professionnelle,  lavage des mains, maquillage excessif…)
	Pénalité moins 2 points

	TRAVAIL DEMANDE


	TS
	S
	I
	TI
	BAREME

	1) Réaliser l’entretien correspondant aux activités demandées 

Choix  des matériels et produits adaptés

Préparation et vérification du matériel correct 
Respect du dosage et de la compatibilité des produits
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	Rapidité d’exécution


Respect des protocoles d’entretien

Maîtrise du matériel utilisé

Maîtrise de la technique

Gestes et postures adaptés

Respect des règles d’hygiène et de sécurité
Conformité du résultat aux attentes :
Absences de souillures, de traces d’eau, de tâches, de coulures
	
	
	
	
	/8

	Respect du temps imparti 
Rangement correct du matériel 

Propreté du matériel utilisé
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	2) Contrôler visuellement la qualité du travail et compléter le document  

Respect du support (non dégradation)
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	3) Oral

Justifier l’organisation du travail, les règles d’hygiène, de sécurité, d’ergonomie mises en œuvre

Répondre  aux questions liées aux savoirs associés (S1 et S3) 
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